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Nasse und Kalte setzen
den Erdbeeren zu

Im Seeland hat die Erdbeersaison begonnen. Die Bauern setzen bei der Ernte auf unterschiedliche Konzepte.
Warum das Pfliicken etwas mit Respekt zu tun hat.|

Markus Dahler

Nach nassen Tagenistjetzt auch
imSeeland die Freiland-Erdbee-
ren-Saison gestartet. Zwarwurde
der Markt schon vor den Oster-
wochen mitden begehrtenroten
Friichten aus Spanien und spa-
ter mit Beeren aus Hor-sol-, Ge-
wichshaus-Plantagen und Plas-
tiktunneln geflutet.

Jetzt ist wieder das Biicken
und Pfliicken auf den strohun-
terlegten Feldern in der Nach-
barschaft gefragt. Barbara Galli
vom Ammerzwiler Gallihof hat
schon vor Wochen Erntehilfen
gesucht. Die Pfliickzeiten ab 6
Uhr morgens, mit Sonnenstrah-
len oder Regentropfen im Na-
cken, seien nichtjedermanns Sa-
che, sagt sie am Telefon. Den-
noch ernten stundenweise auch
neue Gesichter in den Reihen
auf dem Feld mit 17 Aren und
rund 5000 Pflanzen.

Sorgfiltig werden die Pflii-
ckenden angeleitet: Die reifen
Beeren erkennen, sorgfiltig ab-
brechen, mit Stiel, aber ohne Fin-
gerabdriicke und dann verkaufs-
bereit in Schélchen legen: Das
sind die Aufgaben der Frauen

und Ménner, welche an drei
Morgen pro Woche hier am
Werk sind. Dazu kommt auch
die Qualitatsbeurteilung.

Was die Kontrolle nicht
besteht, wird zu Konfitiire

Die Nisse und Kilte der letz-
ten Wochen haben den Friichten
zugesetzt. Dieverlidngerte Reife-
zeit machte sie anfallig firr Krank-
heiten, welche im biologischen
Anbau ausschliesslich mit Hand-
arbeit bekdmpft werden. Inden
nichsten Tagen beiidealem 25-
Grad-Frithsommerwetter konn-

te sich die Ernte auf 120 Kilo-
gramm téglich verdreifachen.
Marco und Barbara Gallier-
zielen dann neben dem Haupter-
werb aus der Mutterkuh-Fleisch-
produktion einen bedeutenden
Teil ihres Einkommens aus dem
Erdbeerfeld. «Wir beliefern Bio-
Laden in Bern und verkaufen un-
sere Friichte auch iiber private
Kanaile direkt ab Hof», beschrei-
ben sie ihre Lieferkette. Sie ver-
zichten auf einen Hofladen und
Werbung auf dem Feld.

Was nach der Kontrolle der
verkaufsbereiten Schalenvor der
Auslieferung als zweite Klasse
zuriickbleibt, findet Verwendung
in der Kiiche. «Einen Teil da-
von verkoche ich zu Konfitiire
als kleine Geschenke fiir unse-
re Fleischkunden», sagt Barbara
Galli. Am liebsten isst sie die stis-
sen Friichte aber selbst: mit Kris-
tallzucker und Schlagrahm.

Im einstigen Selbstpfliicker-
Beeren-Mekka Worben ist von
drei Produzenten einzig Simon
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Nyffeneggers Erdbeerfeld tibrig-
geblieben. Im Unterschied zu
Gallislasst er die Kunden selbst
pfliicken. So spart er sich die
Helferlohne. Seit letztem Freitag
pfliicken die Leute, manchmal
ganze Familien. «Rund fiinf Pro-
zent der besten Beeren werden
auf dem Feld direkt gegessen»,
sagt Nyffenegger. Erzihlt dabei
auf die 50-jéhrige Selbstpfliicker-
Erfahrung seiner Eltern.

Der Preis von 6.40 Franken
pro Kilogramm deckt den Auf-

wand. Dazu gibtesim Verlaufdes
Sommers auch Kefen, Erbsen
und Knackerbsen sowie Johan-
nis- und Brombeeren zum Selbst-
ernten.

Die Lage zwischen der Ag-
glomeration Biel und Lyssistide-
al. Jahrlich setzt Simon Nyffe-
negger im August die 27 000
Jungpflanzen oder knapp drei
Topfchen mit den Rosenge-
wichsen pro Quadratmeter, je-
des zweite Jahr auf einem an-
dern Feld. Erwihltdabei bewusst
mehrere, aber doch frithe Sor-
ten aus. «Unsere Giste warteten
letzte Woche ungeduldig aufdie
ersten Pfliicktage », sagt er.

Kein Platz fiir
Riuberspielchen

Ende April hat er hinter dem
Miihlebach das unbehandelte
Stroh aus der hofeigenen Pro-
duktion zwischen und unter die
Pflanzen gelegt. Ein elektrischer
Zaun verwehrt den Rehen aus
demnahen Auenwald die Selbst-
bedienung. Deren Vorliebe gilt
besonders den jungen Trieben
im Herbst und den zarten Blét-
tern im Friihling.

Fiir die Ernte der Kunden
haben Simon Nyffenegger und
seine Helfer klare Vorstellun-
gen. Man soll das Angebot re-
ge nutzen, aber Resepkt zeigen.
Die Felder seien kein Platz fiir
wilde Riuberspielchen. Dagegen
ist die Suche der besten Friich-
te sehr wohl eine unterhaltsa-
me Beschiftigung fiir Grossund
Klein. Wer jedoch am Sonntag
mit der ganzen Familie statt im
Restaurant sein Dessertaufdem
Feld esse und dann ein kleines
Korbchen zum Abrechnen brin-
ge, lasse den Respekt vermissen.
Aber das komme selten vor.




